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PRINCIPAL

Certificado Otorgado

Duracion del Programa

Técnico Laboral en COCINA , .
GASTRONOMICA. Resolucion de ‘ gagzi?neastres. Jornada  diurna, y
aprobacion No. 911 del 23 de Marzo de

2022 de la S.E.D.

Perfil del Egresado Perfil Laboral

El Técnico en Cocina Gastrondmica El Tecnico en Gastronomia puede
estudiante debe adquirir competencias en desempenarse en restaurantes, hoteles,
diseno de propuestas gastronomicas, panaderias, pastelerias, bares, caterings,
preparacion de alimentos, cocteles vy empresas de eventos, casinos, Ccruceros,
productos de pasteleria, gestion del comedores industriales y emprendimientos
servicio, control de calidad, uso adecuado propios en el sector gastronomico.

de equipos, calculo de costos,
organizacion de eventos y desarrollar una
mentalidad emprendedora.

Normas Basicas Semestre 1
e Técnicas de lainformaciony la e Cocina Basica
Comunicacion. e Composicion 'Y Produccion De
e Eticay Valores. Alimentos
e Técnicas de Estudio. » Costos o ALCL
e Induccion en procesos : ISnert/elcs:lgéYSétgnmon Al Cliente
administrativos. J

Semestre 2 Semestre 3

Cocina Caliente

Cocina Internacional
Cocina Fusion

Pasteleria

Organizacion De Eventos
Practica Laboral Dos

e Cocina Fria

e Cocina Para Carnes, Aves Y
Pescado

e CoctelerayY Bar

e Cocina Nacional

e Ingles Técnico

e Practica Laboral Uno

Practicas Laborales

Practicas formativas en restaurantes

Visitanos: Cll 13 #14-11 Barrio Belen, La Union Valle Email:
Teléfono: 3172253322 mercadeolaunion@intec.edu.co




